


Dékujeme Vam za navstévu nasi restaurace.
PFejeme Vdam dobrou chut’, pFijemné posezeni a téSime se,
Ze se k nam radi vrdtite.

Martin Mriuk a kolektiv zaméstnancii

Wir danken Ihnen fiir den Besuch unseres Restaurants.
Wir wiinschen Ihnen guten Appetit,
angenehmes Sitzenbleiben und freuen uns,
dass Sie gerne zu uns wiederkommen.

Martin Miiuk und Kollektiv der Angestellten

We thank you for your coming to our restaurant,
wish you a nice meal, nice quiet sit-down
and will be much obliged if you come again.

Martin Miiuk and his staff

Informace
o obsazenych alergenech
poskytne obsluha
na vyzadani zakaznika.



Viazené damy a panové,
dovolte mi prosim, abych Vis pozval do krasného koutu Krkonos,
a to do nové vybudovaného
HoteLu MARTIN A HOTELU KRISTYNA
Piimo k nam do Spindlerova Mlyna - Svatého Petra mtiZete y zimé i
v lété dojet na parkoviste nasich hotelu, ale od nds dél do hor, nebo
v zimé na nékolik set metrii vzddlené sjezdovky jiZ jen pésky; a to
tak vysoko, jak sta¢i VaSe sily nebo jakou chut' mdte poznat krisy
Krkonos.
NaSe hotelové zafizeni a vybornd kuchyné se pfimo nabizeji
k usporddani setkdni s VaSimi pfdteli, seminaii, odbornych porad,
symposif nebo $koleni VaSeho persondlu nebo servisnich pracovniku.
Pobyt u nds se muzZe stt i hezkou odménou VaSim pracovnikim
¢i obchodnim prdtelim, ktefi jisté oceni vynikajici speciality nasi
kuchyné na prdni grilované prasdtko, ¢ zvlast upravené ryby
a zverinu, které pro Vs uchystdme. Ddmy a panové, jsme pfipraveni
na VaSe zavoldni ¢i zpravu dohodnout s Vami vhodny termin VaSeho
pobytu u nds a jsem presvédcen o tom, Ze naplnime ve vSech smérech
Vase o¢ekdvani.

Martin Miuk

Sehr geehrte Damen und Herren,

gestatten Sie mir, bitte, Sie in schénen Riesengebirges kreis
einzuladen. Sind hier ganze neue Pensionen:

HoteL MARTIN UND HOTEL KRISTYNA

Sie kénnen im Sommer und auch im Winter gerade zu uns
in Spindlertiv Mlyn-Svaty Petr auf Parkplatz des Hotels
ankommen. Aber weiter miiBen Sie nur zu Fuss gehen, so hoch,
wie haben Sie die Kraft oder die Lust die Schonheiten der Riesengebirge
erkennen. Unsere Hotelseinrichtung und ausgezeichnete Kiiche sind ideal
fiir das Freundtreffen, Seminarien. Symposiun, fachminnische Beratungen
oder fiir die Schulung Ihren Personal und Servistechniker.
Die Aufenthalt bei uns kann auch eine schone und angenehme Primie fiir
Ihre Mittarbeiter event. Geschifstfreunde sein. Sie bewerten ganz sicher
ausgezeichnete Spezialititen unserer Kiiche - nach dem Wunsch: Grill-
Spanferkel oder Spezialititen aus Fischen oder Wildbreten. Alles ist moglich
vorbereiten. Sehr angenehmes Sitzen beim Naturfeuer gerade beim Bach
Dolsky locket ausgezeichneten Wein aus unseren Kellern schmecken. Sehr
geehrte Damen und Herren, wir sind auf ihr Telefon-oder e-mail-Bericht vor-
bereiten und das Termin und alle Einzelheiten mit Thnen vereinbaren. Ich bin
iiberzeug, dafl wir alle ihre Wiinsche lhre Erwartungen erfiillen.

Martin Miuk







100 g

100 g

STUDENE PREDKRMY A VELKE SALATY
KALTE VORSPEISEN UND SALATE
COLD HORS-D’OEUVRES AND SALADS

CAPRESE - raj¢ata, mozzarella, bazalka
Tomaten mit Mozzarella serviert mit Basilikum
Tomatoes with mozzarella served with basil

CARPACCIO — hovézi svickova, rukola, parmezan

Rinderlende, Rucola, Parmesan
Beef sirloin, arurugola, parmesan cheese

Velky salat s lososem — michand zelenina,

restované kousky lososa, vejce, olivy, cesnekové rohlicky
Grosser Salat mit Lachs - Mischgemiise,sautierte Lachsstiicke, Eier,
Oliven, Knoblauch Brotchen

Large salad with salmon — variation of vegetables

roasted pieces of salmon, eggs, olives, garlic rolls

Velky saldt s kufecim masem — michany salat
bazalka, med a parmezan, cesnekové rohlicky
Grofser Salat mit Hihnchenfleisch - gemischter Salat,
Basilikum, Honig und Parmesan, Knoblauch Brotchen
Large salad with chicken meat - mixed salad

basil, honey and parmesan, garlic rolls

190,-

360,-

299.-

285.-




031

031

100g

1 ks

100g

POLEVKY
SUPPEN - SOUPS

Denni polévka
Tagessuppe — Soup of the day

Cesnekovd s osmazenym chlebem a syrem
Knoblauchsuppe mit Kdse und Croutons
Garlic soup with cheese and croutons

TEPLE PREDKRMY
WARME VORSPEISEN — HOT HORS D’OEUVRES

Krkonos$sné sejkory se slaninou a houbami
Riesengebirgskartoffelpuffer mit Speck und Pilzen
Krkonose potato cakes with bacon and mushrooms

Grilovand klobdsa, hotcice, kfen, pecivo
Bratwurst gegrillt, Senf, Meerrettich, Gebdck
Grilled sausage, mustard, horseradish, bread and rolls

Smazeny Hermelin s hruskou a brusinkami
Gebrater Hermelin mit Birne und Preiselbeeren
Fried Hermelin cheese (Brie) with pear and cranberries

89.-

99.-

190,

170.-

199.-




BEZMASA JIDLA
FLEISCHLOSE GERICHTE
VEGETARIAN DISHES

200g Smazeny kvétak — s tatarskou omackou
Panierter Blumenkohl — mit tartar sauce
Fried cauliflower in breadcrumbs — tartar sauce

120g SmaZeny syr — s tatarskou omackou
Panierter Kidse — mit tartar sauce
Fried cheese slices in breadcrumbs — tartar sauce

100g Omeleta s bazalkou, rajcaty a mozzarellou
Omelet mit Basilikum, Tomaten und Mozarella
Omelette with basil, tomatoes and mozzarella cheese

225.-

225.-

180.-




TESTOVINY A GNOCCHI
PASTA UND GNOCCHI — PASTA AND GNOCCHI

Bolonské Spagety s parmezdnem
Spaghetti Bolognese mit Parmesan
Spaghetti Bolognese with parmesan

Spagety s lososem, bazalkou a parmazanem
Spaghetti mit Lachs, Basilikum und Parmesan
Spaghetti with salmon, basil and parmesan

Spagety »Carbonara“ s cibulkou, ¢esnekem, slaninou, vejcem,

smetanou a parmazinem

Spaghetti ,,Carbonara‘“ mit Zwiebel, Knoblauch, Bacon, Ei, Sahne und Parmesan
Spaghetti “Carbonara’” with onion, garlic, bacon, egg, cream and parmesan

Tagliatelle s kufecim masem, raj¢aty, mozzarellou a bazalkou
Tagliatelle mit Hiihnerfleisch, Tomaten, Mozzarella und Basilikum
Tagliatelle with chicken, tomatoes, mozzarella and basil

Tagliatelle s hiibkovou oméckou a kufecim masem
Tagliatelle mit Pilzsauce und Hiihnerfleisch
Tagliatelle with mushroom sauce and chicken

250.-

290.-

240,

280.,-

280,




PRO NASE NEJMENSI HOSTY - DETSKE POKRMY
FUR UNSERE JUNGEN GASTE - KINDERGERICHTE
FOR THE YOUNGEST GUESTS — CHILDREN’S DISHES

75 g Smazeny kureci fizek, bramborova kase nebo hranolky 150,-
Gebratenes Hiihnerschnitzel, Kartoffelbrei oder French fries
Fried chicken fillet, mashed potatoes or pommes frites

75 g Smazené rybi prsty, hranolky 150,-
Fischfilet paniert, French fries
Fried fish fillet, Pommes Frites

Spagety s ke¢upem a syrem 95.,-
Spaghetti mit Ketschup und Kdse
Spaghetti with ketchup and cheese

Spagety ,.Bolognese* 150.-
Spaghetti ,,Bolognese
Spaghetti “Bolognese”

2 ks Livanecky s bortivkovou omackou 99 -
Pfannkuchen mit Heidelbeeren Sof3e
Pancakes with blueberry sauce

1 ks PalaCinka s ¢okoladou
Palatschinke mit Schokolade
Pancake with chocolate




RESTAURACE KRISTYNA DOPORUCUJE
RESTAURANT KRISTYNA EMPFIEHLT
RESTAURANT KRISTYNA RECOMMENDS

1000g Uzené veprové koleno, hoicCice, kien, pecivo

300¢g

150¢g

Gerducherte Schweinehaxe, Senf, Meerrettich, Gebdick
Smoked pork knuckle, mustard, horse radish, Bread and rolls

Doplatek na vahu kolene 100g
Nachtrag zu dem Gewicht von 100 Gramm
Supplement to the weight of 100 grams

Doméci brambordk plnény masovou smési,

paprikou, cibuli, chilly a sypany syrem

Scharf gefiillter Kartoffelpuffer mit Fleischmischung gefiillte,
Paprika, Zwiebeln, Paprika und mit Kdse bestreut

Homemade potato cake stuffed with meat mixture, peppers, onions,
chili and sprinkled with cheese

Spiz z hovéziho a vepfového masa, cibule,

slanina, hribkova omacka

Spiefs — Schweinefleisch, Rindfleisch, Zwiebel, Speck, Pilzsauce
Skewer — pork, beef, onion, bacon, mushroom sauce

Medajlonky ,,STOH* z veprového, hovéziho a kufeciho masa,
na bramborackach, zapecené slaninou a syrem

Medaillons ,,Stoh* — Schweinefleisch, Rindfleisch, Hiihnerfleisch,
Kartoffelpuffer, Speck, Kdise

Medallions “Stoh” — pork, beef, chicken, potato cakes, bacon, cheese

380.-

38.-

380.-

590.-

399,-




Z RYB
VOM FISCH - FISH - RYBA

250g Pstruh na bylinkach

Forelle mit Krdutern
Trout with herbs

250g Pstruh na grilu
Forelle auf Rost
Grilled trout

150 g = Smazené rybi filé, citron
Fischfilet paniert, Zitrone
Fried fish fillet, lemon

200g Filet z candata s grilovanou zeleninou
Filet vom Zander mit gegrilltem Gemiise
Fillet of zander with grilled vegetables

200g Filet z lososa na bazalce
Filet vomLachs mit Basilikum

Fillet of salmon on basil

290 .-

290,

199.-

390.-

399.-




150 g

150 g

150 g

150 g

200 g

Z DRUBEZIHO MASA
VOM GEFLUGEL - POULTRY

Kureci prsicka na medu, pepti s jablky
Hiinchenbrust in Honig, mit Pfeffer und Apfeln
Chicken breast in honey, with pepper and apples

Kufrecf steak s rajcaty, bazalkou a mozzarellou
Hiihnersteak mit Tomaten, Basilikum und Mozzarella
Chicken steak with tomatoes, basil and mozzarella

Kufrecf steak na tymidnu, syrovd omacka
Hiihnersteak mit Thymian, Kdsesauce
Chicken steak with thyme, cheese sauce

Smazeny kufeci fizek
Hiihnerschnitzel gebraten
Chicken schnitzel fried

Kufreci steak na grilu s ¢esnekem
Gegrilltes Hahnchensteak mit Knoblauch
Grilled chicken steak with garlic

295 .-

295

295,

250.-

295.-




150 g

150 g

150 g

150 g

Z VEPROVEHO MASA
VOM SCHWEINEFLEISCH - PORK

Krakonosuv ohen (cibule, chilli, smetana)
Riibezahlfeuer (Schweinefleisch, Zwiebel, Chilli, Sahne)
Piquant pork steak with onion, chilli and cream (Krakonos style)

s N2

Veptovy fizek smazeny
Paniertes Schweinsschnitzel
Pork schnitzel fried

Veprové medailonky s hitbkovou omackou
Schweinemedaillons mit Steinpilzsauce
Pork medallions with mushroom sauce

Veptové medailonky se syrovou omackou
Paniertes Schweinemedaillons(Schweinefilet Schnitzel)
Pork medallions with cheese sauce

350,-

260.-

350.,-

350.,-




M&K - Farma

B w L] d
HOTEL SPINDLERUV MLYN a S a I'OVI a

Vitdme Vas v na$i restauraci, kde pokrmy z hovéziho masa pripravujeme z doméciho chovu Farmy Basarovi,
hospodarici v Podkrkonosi konkrétné ve vesnici Prosecné.

Aberdeen Angus je masné plemeno skotu pochazejici ze severovychodniho Skotska Je to jedno z nejvice chovanych
masnych plemen na svété. Toto plemeno skotu je geneticky bezrohé, plastové cerné nebo plastoveé cervené.

Maso plemene Aberdeen Angus patii mezi nejchutnéjsi maso. Je svétoveé uznavané a velmi zddané. Jedn4 se o vysoce
kvalitni maso se specifickou chuti, které je idealni ke kuchaiskému zpracovani. Pfi dobrém zpuisobu vyzivy zvitete
maso dosahuje vysokého stupné mramorovani, navic se vyznacuje kiehkosti, jemnosti a Stavnatosti.

V nasf restauraci najdete vyhradné hovézi maso plemene Aberdeen Angus bud z konven&niho chovu nebo ekologického
chovu Hovézi maso zraje prevazné ve vakuu, pii teploté do 3 °C, jednd se o tzv. mokré zrani. Toto maso je doddvano cca
po 30ti dnech zrani, spotieba je doporucena do 21 dni od této doby, po celou dobu prodeje maso stile zraje.

Wir heiflen Sie in unserem Restaurant willkommen, wo wir Rindfleischgerichte aus der heimischen Zucht des
Bauernhofs Basarovi zubereiten, der in der Region Podkrkonosi, genauer gesagt im Dorf Prosecné, betrieben wird.

Aberdeen Angus ist eine Fleischrinderrasse, die aus dem Nordosten Schottlands stammt. Sie ist eine der
meistgezuchteten Fleischrassen der Welt. Diese Rinderrasse ist genetisch hornlos, schwarzmantelig oder rotmantelig.

Aberdeen-Angus-Fleisch gehiirt zu den schmackhaftesten Fleischsorten der Welt und ist sehr begehrt. Es ist ein
hochwertiges Fleisch mit einem unverwechselbaren Geschmack, das sich hervorragend zum Kochen eignet.

Wenn das Tier gut ernahrt ist, erreicht das Fleisch einen hohen Grad an Marmorierung und zeichnet sich durch
Zartheit, Zartheit und Saftigkeit aus.

In unserem Restaurant finden Sie ausschlieBlich Aberdeen Angus-Rindfleisch aus konventioneller oder biologischer

Aufzucht. Oas Rindfleisch wird hauptsachlich bei einer Temperatur von bis zu 3 °C vakuumgereift, was als
Nassreifung bezeichnet wird. Dieses Fleisch wird nach

einer Reifezeit von etwa 30 Tagen geliefert, der Verzehr wird innerhalb von 21 Tagen nach diesem Zeitpunkt
empfohlen, und das Fleisch reift wahrend des gesamten Verkaufszeitraums weiter.

Welcome to our restaurant I, where we prepare beef dishes from the Basai farm home breeding, which farms under
the KrkonosSe Mts., specifically in the village of Prose¢né.

Aberdeen Angus is a meat breed of the cattle originating from the northeastern Scotland. It is one of the most bred
meat breeds in the world. This breed of cattle is genetically hornless, black Angus or red Angus.

Aberdeen Angus meat is one of the tastiest meats. It is world honoured and very requested. It is a high-quality meat
with a specific taste, which is ideal for cooking processing. With a good way of animal feeding, the meat reaches a
high degree of marbling, in addition, it is characterized by fragility, delicacy and juiciness.

In our restaurant, you find beef of the Aberdeen Angus breed exclusively, either from conventional farming or organic
farming. Beef matures mainly in a vacuum, at a temperature of up to 3 °C, so-called wet aging. This meat is delivered
after about 30 days of maturation, consumption is recommended by 21 days from this time, the meat ripens
constantly throughout the sale period.




150 g

200 g

200 g

150 g

200g

200g

200g

VYZRALE HOVEZI MASO PLEMENE ABERDEEN ANGUS
AUSGEREIFTES ABERDEEN ANGUS -RINDFLEISCH

WELL-MATURED BEEF OF THE ABERDEEN ANGUS BREED

TATARSKY BIFTEK — hovézi svitkovi, topinky
Beefsteak Tartare — Rinderfilet, Knoblauch Brot Toast
Beef steak Tartare - beef tenderloin, toast

Biftek s hiibkovou omackou
Beefsteak mit Pilzsauce
Beef Steak with mushroom sauce

Biftek na zeleném pepfi s anglickou slaninou a sdzenym vejcem
Beefsteak mit griinem Pfeffer, Speck und Spiegelei
Beef Steak with green pepper, bacon and fried egg

Svickové medajlonky s cesnekem, slaninou a restovanymi fazolkami
Lendenmedaillons auf Knoblauch mit griinen Bohnen
Sirloin beef medallions with garlic and sauteed beans

Flank Steak na grilované zeleniné a rozmarynu
Flanksteak auf gegrilltem Gemiise und Rosmarin
Flank steak, grilled vegetables and rosemary

Hovézi Hamburger — Beef Burger

(1 00% hovézi maso, maslova bulka, slanina, cibule,
salat, medovo-hof¢i¢ny dip, hranolky)

(100% Rindfleisch, gebuttertes Brotchen, Speck,

Zwiebel, Honig-Senf Dip, Pommes Frites)

(100% beef meat, butter bun, bacon, onion, salad,
honey-mustard dip, French fries)

Hovézi Hamburger se syrem

(100% hovézi maso, maslovéa bulka, cedar, rajce,

cibule, cesnekovy dip, hranolky)

Rindfleisch-Burger mit Kdse

(100% Rindfleisch, Butterbrotchen, Cheddarkdse, Tomate, Zwiebel,
Knoblauchdip, Pommes Frites)

Beef Burger with cheese

(100% beef, butter bun, cheddar cheese, tomato, onion, garlic dip, French fries)

470,-

680.-

680.-

550.-

490 -

380,-"

390.,-




SALATY
SALATE - SALADS

Rajcatovy salét s cibulkou
Tomatensalat mit Zwiebeln
Tomato salad with onion

Sopsky salat
Gemiisesalat mit Balkankdse
Shopsky salad (mixed vegetables and diced Balkan white cheese)

Okurkovy salat
Gurkensalat
Cucumber salad

Okurkovy saldt s cesnekem a zakysanou smetanou
Gurkensalat mit Knoblauch und sauerer Sahne
Cucumber salad with garlic and sour cream

Recky saldt
Griechischer Salat
Greek salad




PRILOHY - BEILAGEN - SIDE DISHES — DOTATKI

Houskovy knedlik — Semmelknodel — Bread dumplings 55.-

Brambory varené s maslem — Salzkartoffeln — 60.-

Boiled potatoes with butter
Brambory opékané — Kartoffeln gebraten — Fried potatoes 70.-

Stouchané brambory s cibulkou a slaninou 90.-
Gestampfkartoffeln mit Zwiebel und Speck
Crushed potatoes with onion and bacon

Bramborova kase s maslem — Kartoffelbrei mit Butter 90,-

Mashed potatoes with butter — Ziemniaki puree z mastem

Doméci bramboracky — Kartoffelpiifferchen — 90.-

Potato pancakes — Placuszki ziemniaczane

Hranolky — Pommes frites — French fries 70,-
Americké brambory — Amerikanische Kartoffeln — American potatoes — 75,
Toast — Toast — Toast — Tost 15.-
Cesnekové rohlicky 50,-

Knoblauch Brotchen
Garlic rolls

Grilovana zelenina — Gegrilltes Gemiise — Grilled vegetables 150,-
Pecivo — Gebiick — Bread and rolls 45 -
Tatarka — Sauce Tatare — Tartar sauce 30.-

Syrova omacka — Kiise-Sauce — Cheese sauce

Hiibkova omacka — Pilzsauce — Mushroom sauce




300g

NECO MALEHO K VINU A PIVU
HAPPCHEN ZUM WEIN ODER BIER
SNACKS TO GO WITH WINE OR BEER

Topinky s cenekem 5 ks
Knoblauchtoasts — 5 Stiick
Fried bread with garlic, 5 slices

Teplé smazené bramborové chipsy
Frittierte Kartoffelchips
Hot fried potato crisps

Prazené mandle
Gerostete Mandeln
Roasted almonds

Olivy
Oliven
Olives

Prkénko k pivu a vinu — 2 druhy syra, klobdsa, olivy
Bier-und Weintafel - 2 Kdsesorten, Wurst, Oliven
Board for beer and wine - 2 types of cheese, sausage, olives

80.,-

99.-

99.-

99.-

330,-




DEZERTY
DESSERTS — DESSERTS

Jablkovy zdvin s vanilkovym krémem
Apfelstrudel mit Vanillecreme
Apple strudel with vanilla cream

Jablkovy zavin s ofechovou zmrzlinou
Apfelstrudel mit Eiscreme
Apple strudel with ice cream

Doméci livanecky s boriivkovou omackou
Pfannkuchen mit Heidelbeeren Sof3e
Pancakes with blueberry sauce

Palacinka ,,éoko“
Palatschinke mit Schokolade
Pancake with chocolate

PalaCinka Med
Palatschinke ,,Honig “
Pancake “Honey”

PalaCinka Malina
Palatschinke ,,Himbeere
Pancake “Raspberry”

¢

110,-

110.-

160.-

150.,-

150.-

150.-




ZMRZLINOVE POHARY
EISBECHER - ICE CREAM

Michany zmrzlinovy pohar (vanilka, ¢okolada, jahoda, Slehacka)
Gemischtes Eis — Vanille, Schoko, Erdbeere, Schlagsahne
Mixed ice cream — vanilla, chocolate, strawberry, whipped cream

Zmrzlina s malinami a §lehackou (maliny, vanilka, Slehacka)
Himbeere, Vanille, Sahne
Raspberry, vanilla, whipped cream

Orechova variace (vlassky ofech, zmrzlina, Slehacka)
Walnuss, Eis, Schlagsahne
Walnut, ice cream, whipped cream

Kopecek zmrzliny vanilka
Eishiigelchen Vanille
Scoop of ice cream Vanilla

Kopecek zmrzliny — cokoldda
Eishiigelchen Schokolade
Scoop of ice cream Chocolate

Kopecek zmrzliny — jahoda
Eishiigelchen Erdbeere
Scoop of ice cream Strawberry

Kopecek zmrzliny — malina
Eishiigelchen Himbeere
Scoop of ice cream Raspberry

Kopecek zmrzliny — vlasskd ofech
Eishiigelchen Walnuss
Scoop of ice cream Walnut

Kopecek §lehacky
Scoop Schlagsahne
Scoop of whipped cream

110.-

130.-

120.-

35,

35,




TATO NASLEDUJICI JIDLA VAM RADI PRIPRAVIME,
POKUD SI JE OBJEDNATE 24 HODIN PREDEM

DIESE FOLGENDE SPEISEN WERDEN WIR FUR SIE GERNE ZUBEREITEN,

1000g

1000 g

WENN SIE SIE 24 STUNDEN VORAUS BESTELLEN

WE WILL BE GLAD TO PREPARE THE FOLLOWING DISHES SO LONG
AS YOU ORDER AT LEAST 24 HOURS IN ADVANCE

,Pecené koleno po Videnisku*, hotCice, kien, pecivo 390,-
Gebackene Haxe Wiener Art, Senf, Meerrettich, Brot u. Brotchen
Roast knuckle Viennese style, mustard, horseradish, bread and rolls

Pecena kachna po starocesku, cervené zeli, bramborové noky 1600 ,-
a houskovy knedlik (pro 4 osoby)

Entebraten ,,Auf Alttschechische Art", Rotkraut, Kartoffelnocke, Semmelknodel

(fiir 4 Personen)

Roast duck “Old Bohemian style” with red cabbage, white bread dumplings,

potato gnocchi (for 4 persons)

Srn¢i hibet s burgundskou omackou, Spekovy a houskovy knedlik 2 900,-
(pro 4 osoby)

Rehriicken, Weinsauce, Semmelknddel, Speckknddel (fiir 4 Personen)

Saddle of venison, wine sauce, white bread dumplings, bacon dumplings (for 4 persons)




Aperitivy — Aperitifs — Aperitify

0,1
0,1
0,1
0,1

0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
I 0,04

0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04

Rum
0,04
| 0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0.04
0,04

Cinzano bianco
Cinzano rosso
Cinzano dry
Campari

Destilaty — Spirituosen
Spirits

Vodka Finska — Finnish vodka
Becherovka

Fernet Stock

Fernet Citrus

Slivovice — Sliwowitz
Merunkovice — Aprikosenbranntwein
Hruskovice — Birnenbranntwein
Jagermeister

Borovicka

Griotka — Griotte

Vajecny konak — FEierlikor

Gin Beefeater

Tequila

Bailey’s

Ramazzotti

Marolo Grappa di Barbera
Marolo Grappa di Barollo 4 Anni
Hruskovice Williams

Rum

Malibu

Rum Captain MorganSpiced Gold
Rum Captain Morgan Jamaica
Rum Havana C.Anejo

Rum Bacardi Superior

Rum Bacardi black

Ron Zacapa Anos 23-lety

XO Ron Zacapa Anos

100,-
100,-
100.-
130,-

89.-
89.-
89.-
89,-
89.-
89.-
89.,-
89.-
89.-
80.,-
85,-
100,-
110.-
100.-
100,-
130.-
150.-
110.,-

80,-
99.,-
99.-
99.-
99.-
99.-
99.-
230.-
350,-

Whisky

0,04  Johnie Walker Red Label
0,04  Johnie Walker Black Label
0,04  Chivas Regal 18-leta
0,04 Dimple 15-leta

0,04 Cardhu 12-leta

0,04  Jameson

0,04  Tulamore Dew

0,04 Jim Beam

0,04  Jack Daniels

0,04  Jack Daniels Honey

0,04  Four Roses Single Barrel
0,04  Jack Daniels Single Barrel
0,04 Ballantines

Cognac a brandy

0,04 Remy Martin V.S.O.P
0,04 Hennessy V.S.

0,04 Hennessy XO

0,04 Metaxa 5 *

0,04  Metaxa 7*

0,04 Metaxa 12*

Vina bila (rozlévana

Weifiweine (ausgegossen) | White table wine

021

Pinot Grigio Bonato

Vina ¢ervena (rozlévana)

— Rotweine (ausgegossen) | Red table wine

021

021

Cabernet Franc Bonato

Prosecco Frizzante (lahev)

100,-
150.-
190.,-
170.-
150.,-
100.-
100,-
100.-
100.,-
100.-
160,-
190.-
100,-

180.-
130--
550.-

95.-
120,-
160.,-

99.-




NEALKOHOLICKE NAPOJE
ALKOHOLFREIE GETRANKE — NON-ALCOHOLIC BEVERAGES

DzZusy — Fruchtsdfte — Fruit juices — Soki owocowe

0,2
0,2
0,2
0,25
0,25
0,25
0,25

Pomerancovy — Orangensaft — Orange
Jable¢ny — Apfelsaft — Apple

Boravkovy — Heidelbeeresaft — Blueberry
Jahodovy — Erdbeersaft — Strawberry

Ananasovy — Ananassaft — Pineapple
Hruskovy — Birnensaft — Pear

Cerny rybiz — Schwarze Johannisbeersaft — Black currant

0,3  Mineralka Mattoni Grand perlivd — Mineralwasser sprudelnd —

03
0,7

0,7

Sparkling mineral water

Minerélka Aquila neperliva — Mineralwasser still — Still mineral water —

Minerdlka Mattoni Grand perlivd — Mineralwasser sprudelnd —

Sparkling mineral water
Minerdlka Aquila neperliva — Mineralwasser still — Still mineral water —

Red Bull

Lahvové napoje — Getriinke in Flaschen — Bottled beverages

0,33

Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic

65 .-

65.,-

69.-
69 .-

69.,-
69.-
69 .-

65.-

65 .-
110,-

110.-
79,

69 .-




021
021
021

TEPLE NAPOJE
WARME GETRANKE — HOT BEVERAGES
Caffé Ristretto 69.-
Espresso 69 -
Lungo 69.,-
Caffé Doppio 90.-
Cappuccino 79.- |
Espresso Macchiato 79.-
Cafté Latte 79.-
Latte macchiato 95,-
Kéva videnska — Wiener Kaffee — Viennese coffee 79,
Alzirska kava — Algierkaffee — Algerian coffee 130.-

Irska kava = Irischer Kaffee — Irish coffee

Horka cokolada se Slehackou — Heifle Schokolade mit Schlagsahne
Hot chocolate with whipped cream —

Horka ¢okoldda se Slehackou a ramem — Heifle Schokolade mit Schlagsahne und Rum
Hot chocolate with whipped cream and rum

Bombardino se §lehackou
Bombardino mit Schlagsahne | Bombardino with whipped cream

Svarené Cervené vino — Gliihwein — Mulled wine
Grog
Horké griotka — 4 cl —Griotka, heif3es Wasser | 4 cl —Griotka, hot water

Caj — Tee — Tea — Herbata




MICHANE NAPOJE

GEMISCHTE GETRANKE
MIXED DRINKS
Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, soda) 150,-
Pina Colada (bily a tmavy rum, kokosovy sirup, ananasovy dZus, smetana) 180,-

(weifser u. dunkler Rum, Kokosnuf3 Saft, Ananas Saft, Sahne)
(white and dark rum, coconut syrup, pineapple juice, cream)

Sex on the Beach (vodka, grenadina, pomerancovy dzus) 1505
(Vodka, Grenadine, Orangen Saft) — (vodka, Grenadine, orange juice)

Flying Kangaroo (vodka, bily rum, kokosovy sirup, ananasovy a pomerancovy dzus) 170 ,-
(Vodka, weifser Rum, Kokosnufs Saft, Ananas Saft u. Orange Saft)
(vodka, white rum, coconut syrup, pineapple and orange juice)

Cuba Libre (tmavy rum Havana, limetka, tftinovy cukr, coca cola) 1705
(Havanna Dark Rum, Limette, Rohrzucker, Coca Cola) — (Havana Dark Rum, lime, cane sugar coca cola)










M&K

HOTEL RESORT SPINDLERUV MLYN

Udolni 292, 543 51 Spindlertv Mlyn

- tel: 00420 603 515 777
Rezervace pobytu: tel: 00420 499 523 586
Unterkunftauftrige: ax. 00420499523 721

e-mail: info@martin-kristyna.cz
GPS: 50°43'21.436"N 16°37'37.049"E

www.martin-kristyna.cz






