


Dékujeme Vam za navstévu nasi restaurace.
PFejeme Vdam dobrou chut’, pFijemné posezeni a téSime se,
Ze se k nam radi vratite.

Martin Mriuk a kolektiv zaméstnancii

Wir danken Ihnen fiir den Besuch unseres Restaurants.
Wir wiinschen Ihnen guten Appetit,
angenehmes Sitzenbleiben und freuen uns,
dass Sie gerne zu uns wiederkommen.

Martin Miiuk und Kollektiv der Angestellten

We thank you for your coming to our restaurant,
wish you a nice meal, nice quiet sit-down
and will be much obliged if you come again.

Martin Miiuk and his staff

Dziekujemy za odwiedzenie naszej restauracji.

Mamy nadzieje, ze przygotowywane przez nas jedzenie bedzie
Panstwu smakowac, a atmosfera tu panujgca pozwoli Panstwu
sig zrelaksowaé i odpoczqgé i sprawi, ze z przyjemnosScig bedq
Parnstwo do nas wracaé.

Serdecznie zapraszamy!

Martin Miiuk i zatoga

Informace
o obsazenych alergenech
poskytne obsluha
na vyzadani zakaznika.

Informacje o zawartych alergenach zostana
podane przez obsluge na zyczenie klienta.



Vizené damy a panové,

dovolte mi prosim, abych Vis pozval do krasného koutu Krkonos,
a to do nové vybudovaného

HoteLu MARTIN A HOTELU KRISTYNA

Piimo k nam do Spindlerova Mlyna - Svatého Petra mtiZete y zimé i
v lété dojet na parkoviste naSich hotelu, ale od nés dél do hor, nebo
v zimé na nékolik set metrii vzddlené sjezdovky jiZ jen pésky; a to
tak vysoko, jak sta¢i VaSe sily nebo jakou chut' mdte poznat krisy
Krkonos.

NaSe hotelové zafizeni a vybornd kuchyné se pfimo nabizeji
k usporddani setkdni s VaSimi prdteli, seminaii, odbornych porad,
symposif nebo $koleni VaSeho persondlu nebo servisnich pracovniku.
Pobyt u nds se muzZe stt i hezkou odménou VaSim pracovnikim
¢i obchodnim prdatelim, ktefi jisté oceni vynikajici speciality nasi
kuchyné na prdni grilované prasatko, ¢ zvlast upravené ryby
a zverinu, které pro Vs uchystdme. Ddmy a panové, jsme piipraveni
na VaSe zavolani ¢i zpravu dohodnout s Vami vhodny termin VaSeho
pobytu u nds a jsem presvédcen o tom, Ze naplnime ve vSech smérech

Vase ocekdvini.

Sehr geehrte Damen und Herren,

gestatten Sie mir, bitte, Sie in schénen Riesengebirges kreis
einzuladen. Sind hier ganze neue Pensionen:

HoteL MARTIN UND HOTEL KRISTYNA

Sie kénnen im Sommer und auch im Winter gerade zu uns
in Spindlertiv Mlyn-Svaty Petr auf Parkplatz des Hotels
ankommen. Aber weiter miiBen Sie nur zu Fuss gehen, so hoch,
wie haben Sie die Kraft oder die Lust die Schinheiten dér Riesengebirge
erkennen. Unsere Hotelseinrichtung und ausgezeichnete Kiiche sind ideal
fiir das Freundtreffen, Seminarien, Symposiun, fachminnische Beratungen
oder fiir die Schulung Ihren Personal und Servistechniker.
Die Aufenthalt bei uns kann auch eine schone und angenehme Primie fiir
Ihre Mittarbeiter event. Geschifstfreunde sein. Sie bewerten ganz sicher
ausgezeichnete Spezialititen unserer Kiiche - nach dem Wunsch: Grill-
Spanferkel oder Spezialitiaten aus Fischen oder Wildbreten. Alles ist moglich
vorbereiten. Sehr angenehmes Sitzen beim Naturfeuer gerade beim Bach
Dolsky locket ausgezeichneten Wein aus unseren Kellern schmecken. Sehr
geehrte Damen und Herren, wir sind auf ihr Telefon-oder e-mail-Bericht vor-
bereiten und das Termin und alle Einzelheiten mit Ihnen vereinbaren. Ich bin
iiberzeug, dafl wir alle ihre Wiinsche [hre Erwartungen erfiillen.

Martin Mnuk

Martin Mnuk







STUDENE PREDKRMY A VELKE SALATY
KALTE VORSPEISEN UND SALATE
COLD HORS-D’OEUVRES AND SALADS
ZIMNE PRZYSTAWKI I SAEATKI (DUZE PORCJE)

Doméci skvarkova pomazanka, chléb
Hausgemachter Knusperaufstrich, Brot
Homemade crackling spread, bread
Chleb, smalec ze skwarkami

100 g = CAPRESE - rajcata, mozzarella, bazalka
Tomaten mit Mozzarella serviert mit Basilikum
Tomatoes with mozzarella served with basil
Pomidory, mozzarella, bazylia

100 g CARPACCIO - hovézi svickovad, rukola, parmezéin
Rinderlende, Rucola, Parmesan
Beef sirloin, arurugola, parmesan cheese
Poledwica wotowa, rukola, parmezan

Velky salat s lososem — michana zelenina,

restované kousky lososa, vejce, olivy, ¢esnekové rohlicky
Grosser Salat mit Lachs - Mischgemiise,sautierte Lachsstiicke, Eier,
Oliven, Knoblauch Brotchen

Large salad with salmon — variation of vegetables

roasted pieces of salmon, eggs, olives, garlic rolls

Duza satatka z tososiem — mieszanka warzyw,

pieczone kawatki tososia, jajka, oliwki, czosnkowe buteczki

Velky salat s kufecim masem — michany salat
bazalka, med a parmezan, ¢esnekové rohlicky
Grofler Salat mit Hihnchenfleisch - gemischter Salat,
Basilikum, Honig und Parmesan, Knoblauch Brotchen
Large salad with chicken meat - mixed salad

basil, honey and parmesan, garlic rolls

Duza satatka 7 kurczakiem — mieszanka satat

bazylia, midd i parmezan, czosnkowe buteczki

130,-

190.-

360.,-

299.-

290.-




POLEVKY
SUPPEN - SOUPS - ZUPY

031 Denni polévka
Tagessuppe — Soup of the day — Zupa dnia

031 Cesnekovd s osmaZenym chlebem a syrem
Knoblauchsuppe mit Kdse und Croutons
Garlic soup with cheese and croutons
Zupa czosnkowa z grzankami i serem

TEPLE PREDKRMY
WARME VORSPEISEN — HOT HORS D’OEUVRES — CIEPELE PRZYSTAWKI

100g Krkonos$sné sejkory se slaninou a houbami
Riesengebirgskartoffelpuffer mit Speck und Pilzen
Krkonose potato cakes with bacon and mushrooms
Karkonoskie sejkory (placki ziemniaczane pieczone na blasze) z boczkiem i grzybami

1 ks Grilovana klobdsa, hofcice, kien, pecivo
Bratwurst gegrillt, Senf, Meerrettich, Gebdck
Grilled sausage, mustard, horseradish, bread and rolls
Grillowana kietbasa, musztarda, chrzan, pieczywo

100g Smazeny Hermelin s hruskou a brusinkami
Gebrater Hermelin mit Birne und Preiselbeeren
Fried Hermelin cheese (Brie) with pear and cranberries
Ser typu camembert smazony z gruszkq i Zurawing

110,-

120.-

199.-

170,-

220,




150g

120g

100g

BEZMASA JIDLA
FLEISCHLOSE GERICHTE
VEGETARIAN DISHES
DANIA JARSKIE

Smazeny kvétdk — s tatarskou omackou
Panierter Blumenkohl — mit tartar sauce

Fried cauliflower in breadcrumbs — tartar sauce
Smazony panierowany kalafior — z sosem tatarskim

SmaZeny syr — s tatarskou omackou
Panierter Kase — mit tartar sauce

Fried cheese slices in breadcrumbs — tartar sauce
Smazony panierowany ser — z sosem tatarskim

Omeleta s bazalkou, rajcaty a mozzarellou
Omelet mit Basilikum, Tomaten und Mozarella
Omelette with basil, tomatoes and mozzarella cheese
Omlet z bazyliq, pomidorami i mozzarellg

180.-

ey o




TESTOVINY A GNOCCHI
PASTA UND GNOCCHI
PASTA AND GNOCCHI

MAKARONY I GNOCCHI

Boloniské Spagety s parmezdnem 250,
Spaghetti Bolognese mit Parmesan

Spaghetti Bolognese with parmesan

Spaghetti Bolognese z parmezanem

Spagety s lososem, bazalkou a parmazdnem 299.-
Spaghetti mit Lachs, Basilikum und Parmesan

Spaghetti with salmon, basil and parmesan

Spaghetti 7 tososiem, bazyliq i parmezanem

Spagety ,»Carbonara“ s cibulkou, ¢esnekem, slaninou, vejcem, 240,-
smetanou a parmazanem

Spaghetti ,,Carbonara“ mit Zwiebel, Knoblauch, Bacon, Ei, Sahne und Parmesan

Spaghetti “Carbonara” with onion, garlic, bacon, egg, cream and parmesan

Spaghetti ,,Carbonara” z cebulg, czosnkiem, boczkiem, jajkiem, Smietanq i parmezanem

Tagliatelle s kufecim masem, raj¢aty, mozzarellou a bazalkou 299.,-
Tagliatelle mit Hiihnerfleisch, Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Tagliatelle with chicken, tomatoes, mozzarella and basil

Tagliatelle 7 kurczakiem, pomidorami, mozzarellg i bazylig

Tagliatelle s hiibkovou omackou a kufecim masem 299.,-
Tagliatelle mit Pilzsauce und Hiihnerfleisch

Tagliatelle with mushroom sauce and chicken

Tagliatelle z sosem grzybowym i kurczakiem




:
Z j PRO NASE NEJMENSI HOSTY - DETSKE POKRMY
FUR UNSERE JUNGEN GASTE - KINDERGERICHTE
FOR THE YOUNGEST GUESTS — CHILDREN’S DISHES

75 g Smazeny kufeci fizek, bramborova kase nebo hranolky 180,-
Gebratenes Hiihnerschnitzel, Kartoffelbrei oder French fries
Fried chicken fillet, mashed potatoes or pommes frites
Smazony kotlet 7 kurczaka, puree ziemniaczane lub frytki

75 g Smazené rybi prsty, hranolky 150,-
Fischfilet paniert, French fries
Fried fish fillet, Pommes Frites
Smazone paluszki rybne, frytki

Spagety s keupem a syrem 95.-
Spaghetti mit Ketschup und Kdse

Spaghetti with ketchup and cheese

Spaghetti 7 ketchupem i serem

Spagety ,,Bolognese* 180,-
Spaghetti ,,Bolognese*

Spaghetti “Bolognese”

Spaghetti ,,Bolognese

2 ks Livanecky s bortivkovou oméackou 120,-

Pfannkuchen mit Heidelbeeren Sofie
Pancakes with blueberry sauce
Racuszki z sosem jagodowym

1 ks  Palacinka s ¢okolddou 70.,-
Palatschinke mit Schokolade
Pancake with chocolate
Nalesnik 7 czekoladg




RESTAURACE KRISTYNA DOPORUCUJE
RESTAURANT KRISTYNA EMPFIEHLT
RESTAURANT KRISTYNA RECOMMENDS
RESTAURACJA KRISTYNA POLECA

1000g Uzené veprové koleno, hoicice, kien, pecivo
Gerducherte Schweinehaxe, Senf, Meerrettich, Gebdick
Smoked pork knuckle, mustard, horse radish, Bread and rolls
Wedzona golonka wieprzowa, musztarda, chrzan, pieczywo

Doplatek na vahu kolene 100g

Nachtrag zu dem Gewicht von 100 Gramm
Supplement to the weight of 100 grams
Doptata za 100 g golonki

Domaci bramborédk plnény masovou smésf,

paprikou, cibuli, chilly a sypany syrem

Scharf gefiillter Kartoffelpuffer mit Fleischmischung gefiillte,
Paprika, Zwiebeln, Paprika und mit Kdse bestreut

Homemade potato cake stuffed with meat mixture, peppers, onions,
chili and sprinkled with cheese

Domowy placek ziemniaczany nadziewany farszem migsnym,
paprykq, eebulq, chili i posypany serem.

300g Spiz z hovéziho a vepfového masa, cibule,
slanina, hfibkova omacka
Spiefs — Schweinefleisch, Rindfleisch, Zwiebel, Speck, Pilzsauce
Skewer — pork, beef, onion, bacon, mushroom sauce
Szasztyk wotowo-wieprzowy, cebula, boczek, sos grzybowy

150g Medajlonky ,,.STOH* z veprového, hovéziho a kufectho masa,
na bramborackach, zapecené slaninou a syrem
Medaillons ,,Stoh* — Schweinefleisch, Rindfleisch, Hiihnerfleisch,
Kartoffelpuffer, Speck, Kdise
Medallions “Stoh” — pork, beef, chicken, potato cakes, bacon, cheese
Wieprzowe, wotowe i drobiowe medaliony ,,STOH”
na plackach ziemniaczanych, zapiekane z boczkiem i serem

399.-

39,-

399.-

590.,-

450,-




250g

250g

150 g

200g

200g

7 RYB

VOM FISCH - FISH - RYBY

Pstruh na bylinkach
Forelle mit Krdutern
Trout with herbs
Pstrqg na ziotach

Pstruh na grilu
Forelle auf Rost
Grilled trout
Pstrqg z grilla

Smazené rybi filé, citron
Fischfilet paniert, Zitrone
Fried fish fillet, lemon
Smazony filet rybny z cytryng

Filet z candata s grilovanou zeleninou
Filet vom Zander mit gegrilltem Gemiise
Fillet of zander with grilled vegetables
Filet 7z sandacza z grillowanymi warzywami

Filet z lososa na bazalce
Filet vomLachs mit Basilikum
Fillet of salmon on basil
Filet z tososia na bazylii

299.-

299.-

220,

420.,-

420.-




150 g

150 g

150 g

150 g

200 g

Z DRUBEZIHO MASA
VOM GEFLUGEL - POULTRY - DROB

Kureci prsicka na medu, pepfi s jablky
Hiinchenbrust in Honig, mit Pfeffer und Apfeln
Chicken breast in honey, with pepper and apples
Piers z kurczaka na miodzie, z pieprzem i jabtkami

Kurecf steak s rajcaty, bazalkou a mozzarellou
Hiihnersteak mit Tomaten, Basilikum und Mozzarella
Chicken steak with tomatoes, basil and mozzarella
Stek 7 kurczaka 7 pomidorami, bazyliq i mozzarellg

Kufreci steak na tymidnu, syrovd omacka
Hiihnersteak mit Thymian, Kdsesauce

Chicken steak with thyme, cheese sauce

Stek 7 kurczaka 7 pomidorami, bazyliq i mozzarellg

Smazeny kuteci fizek
Hiihnerschnitzel gebraten

Chicken schnitzel fried

Smazony kotlet z kurczaka panierowany

Kufteci steak na grilu s ¢esnekem
Gegrilltes Hdahnchensteak mit Knoblauch
Grilled chicken steak with garlic
Grillowany stek z kurczaka z czosnkiem

320,-

320,-

320,-




150 g

150 g

200 g

200 g

Z VEPROVEHO MASA
VOM SCHWEINEFLEISCH - PORK — WIEPRZOWINA

Krakonosuv ohen (cibule, chilli, smetana)

Riibezahlfeuer (Schweinefleisch, Zwiebel, Chilli, Sahne)

Piquant pork steak with onion, chilli and cream (Krakonos style)
Ogien Karkonosza (cebula, chili, Smietana)

Veptovy fizek smazeny

Paniertes Schweinsschnitzel

Pork schnitzel fried

Kotlet wieprzowy smazony panierowany

Veprovy steak s hfibkovou omackou
Schweinesteak mit Steinpilzsauce
Pork steak with mushroom sauce
Steak wieprzowy z sosem borowikowym

Veprovy steak se syrovou omackou
Schweinesteak mit Kdsesauce

Pork steak with cheese sauce

Steak wieprzowy z sosem serowym

370,-

270,-

370.-

370,-




M&K - Farma
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HOTEL SPINDLERUV MLYN B a S a I’OVI @

Vitdme Vds v nasi restauraci, kde pokrmy z hoveéziho masa pfipravujeme z domdciho chovu Farmy Basafovi, hospodatici v Podkrkonosi
konkrétné ve vesnici Prosecné.

Aberdeen Angus je masné plemeno skotu pochdzejici ze severovychodniho Skotska Je to jedno z nejvice chovanych masnych plemen
na svété. Toto plemeno skotu je geneticky bezrohé, plastoveé ¢erné nebo plastové Cervené.

Xoxs

Maso plemene Aberdeen Angus pati{ mezi nejchutnéjsi maso. Je svétoveé uzndvané a velmi zddané. Jednd se o vysoce kvalitni maso se
specifickou chuti, které je idedlni ke kuchafskému zpracovéni. Pfi dobrém zptsobu vyzivy zvifete maso dosahuje vysokého stupné
mramorovani, navic se vyznacuje kiehkosti, jemnosti a Stavnatosti.

V nasf restauraci najdete vyhradng hovézi maso plemene Aberdeen Angus bud z konvenéniho chovu nebo ekologického chovu Hovézi
maso zraje prfevazné ve vakuu, pii teploté do 3 °C, jednd se o tzv. mokré zrdni. Toto maso je doddvano cca po 30ti dnech zrdni, spotieba
je doporucena do 21 dni od této doby, po celou dobu prodeje maso stéle zraje.

Wir heiflen Sie in unserem Restaurant willkommen, wo wir Rindfleischgerichte aus der heimischen Zucht des Bauernhofs Basafovi
zubereiten, der in der Region Podkrkonosi, genauer gesagt im Dorf Prosecné, betrieben wird.

Aberdeen Angus ist eine Fleischrinderrasse, die aus dem Nordosten Schottlands stammit. Sie ist eine der meistgezuchteten Fleischrassen
der Welt. Diese Rinderrasse ist genetisch hornlos, schwarzmantelig oder rotmantelig.

Aberdeen-Angus-Fleisch gehiirt zu den schmackhaftesten Fleischsorten der Welt und ist sehr begehrt. Es ist ein hochwertiges Fleisch
mit einem unverwechselbaren Geschmack, das sich hervorragend zum Kochen eignet.

Wenn das Tier gut ernahrt ist, erreicht das Fleisch einen hohen Grad an Marmorierung und zeichnet sich durch Zartheit, Zartheit und
Saftigkeit aus. In unserem Restaurant finden Sie ausschlieBlich Aberdeen Angus-Rindfleisch aus konventioneller oder biologischer
Aufzucht. Oas Rindfleisch wird hauptsachlich bei einer Temperatur von bis zu 3 °C vakuumgereift, was als Nassreifung bezeichnet wird.
Dieses Fleisch wird nach einer Reifezeit von etwa 30 Tagen geliefert, der Verzehr wird innerhalb von 21 Tagen nach diesem Zeitpunkt
empfohlen, und das Fleisch reift wahrend des gesamten Verkaufszeitraums weiter.

Welcome to our restaurant I, where we prepare beef dishes from the Basai farm home breeding, which farms under the KrkonoSe Mts.,
specifically in the village of Prosecné.

Aberdeen Angus is a meat breed of the cattle originating from the northeastern Scotland. It is one of the most bred meat breeds in the
world. This breed of cattle is genetically hornless, black Angus or red Angus.

Aberdeen Angus meat is one of the tastiest meats. It is world honoured and very requested. It is a high-quality meat with a specific taste,
which is ideal for cooking processing. With a good way of animal feeding, the meat reaches a high degree of marbling, in addition, it is
characterized by fragility, delicacy and juiciness:.

In our restaurant, you find beef of the Aberdeen Angus breed exclusively, either from conventional farming or organic farming. Beef

matures mainly in a vacuum, at a temperature of up to 3 °C, so-called wet aging. This meat is delivered after about 30 days of maturation,
consumption is recommended by 21 days from this time, the meat ripens constantly throughout the sale period.

Witamy w naszej restauracji! Serwowane u nas dania z wolowiny sg efektem wspétpracy z rodzinnym gospodarstwem pafistwa Basaréw,
pofozonym w podgérskim regionie Podkrkonosi we wsi Prosec¢nd. Panstwo Basafowie hoduja bydto rasy Aberdeen Angus, pochodzacej
z pétnocno-wschodniej Szkocji. Jest to jedna z najcze$ciej hodowanych ras bydta migsnego na §wiecie, genetycznie pozbawiona rogéw,
o czarnym lub tzw. ,,czerwonym” kolorze.

Migso Aberdeen Angus jest jednym z najsmaczniejszych dostepnych migs. Jest znane na catym S§wiecie i bardzo pozadane. Jest to
wysokiej jakoSci migso o charakterystycznym smaku, ktére idealnie nadaje si¢ do celéw kulinarnych. Jesli zwierze jest dobrze karmione,
mieso osigga wysoki stopien marmurkowatoSci i charakteryzuje sie kruchoscia, delikatnoScia i soczystoScia.

W naszej restauracji mozna znalez¢é wytacznie wolowing Aberdeen Angus z hodowli konwencjonalnej lub ekologicznej. Migso jest
dostarczane po okoto 30 dniach dojrzewania, zaleca si¢ spozycie w ciggu 21 dni od tego momentu, przez caly okres sprzedazy migso
nadal dojrzewa.




150 g

200 g

200 g

150 g

200g

200g

200g

VYZRALE HOVEZI MASO PLEMENE ABERDEEN ANGUS
AUSGEREIFTES ABERDEEN ANGUS -RINDFLEISCH
WELL-MATURED BEEF OF THE ABERDEEN ANGUS BREED
DOJRZAEA WOEOWINA RASY ABERDEEN ANGUS

TATARSKY BIFTEK - hovézi svi¢kovd, topinky 470,-
Beefsteak Tartare — Rinderfilet, Knoblauch Brot Toast

Beef steak Tartare - beef tenderloin, toast

Befsztyk tatarski — poledwica wotowa, grzanki

Biftek s hiibkovou omackou 690 .-
Beefsteak mit Pilzsauce | Beef Steak with mushroom sauce | Befsztyk z sosem borowikowym

Biftek na zeleném pepfi s anglickou slaninou a sdzenym vejcem 690 .-
Beefsteak mit griinem Pfeffer, Speck und Spiegelei

Beef Steak with green pepper, bacon and fried egg

Befsztyk z zielonym pieprzem z boczkiem i jajkiem sadzonym

Svickové medajlonky s cesnekem, slaninou a restovanymi fazolkami 580,
Lendenmedaillons auf Knoblauch mit griinen Bohnen

Sirloin beef medallions with garlic and sauteed beans

Medaliony z poledwicy z czosnkiem, boczkiem i podsmazong fasolkq

Flank Steak na grilované zeleniné a rozmarynu 580,
Flanksteak auf gegrilltem Gemiise und Rosmarin

Flank steak, grilled vegetables and rosemary

Stek z taty wotowej (flank steak) na grillowanych warzywach z rozmarynem

Hovézi Hamburger — Beef Burger 390,
(100% hovézi maso, maslova bulka, slanina, cibule,

salat, medovo-hof¢i¢ny dip, hranolky)

(100% Rindfleisch, gebuttertes Brotchen, Speck, Zwiebel, Honig-Senf Dip, Pommes Frites)
(100% beef meat, butter bun, bacon, onion, salad, honey-mustard dip, French fries)

Hamburger wotowy — Beef Burger (100% wotowiny, butka maslana, bekon, cebula,

satata, dip miodowo-musztardowy, frytki)

Hovézi Hamburger se syrem 399.-
(100% hovézi maso, mdslovéa bulka, cedar, rajce,

cibule, cesnekovy dip, hranolky)

Rindfleisch-Burger mit Kdise (100% Rindfleisch, Butterbrotchen, Cheddarkdse,

Tomate, Zwiebel, Knoblauchdip, Pommes Frites)

Beef Burger with cheese (100% beef, butter bun, cheddar cheese,

tomato, onion, garlic dip, French fries)

Hamburger wotowy z serem (100% wotowiny, butka maslana, ser cheddar,

pomidor, cebula, dip czosnkowy, frytki)




SALATY
SALATE — SALADS — SAEATKI

Rajcatovy salét s cibulkou
Tomatensalat mit Zwiebeln
Tomato salad with onion
Satatka pomidorowa 7 cebulq

Sopsky salat

Gemiisesalat mit Balkankdse

Shopsky salad (mixed vegetables and diced Balkan white cheese)
Satatka szopska (z serem typu feta)

Okurkovy salat
Gurkensalat
Cucumber salad
Satatka ogorkowa

Okurkovy saldt s cesnekem a zakysanou smetanou
Gurkensalat mit Knoblauch und sauerer Sahne

Cucumber salad with garlic and sour cream

Mizeria 7 czosnkiem

Recky salat
Griechischer Salat
Greek salad
Satatka grecka

150.-




PRILOHY - BEILAGEN - SIDE DISHES - DODATKI

Houskovy knedlik — Semmelknodel — Bread dumplings — Knedel butczany
Brambory varené s maslem — Salzkartoffeln —

Boiled potatoes with butter — Ziemniaki gotowane z mastem

Brambory opékané — Kartoffeln gebraten — Fried potatoes — Ziemniaki opiekane

Stouchané brambory s cibulkou a slaninou
Gestampfkartoffeln mit Zwiebel und Speck — Crushed potatoes with onion and bacon
Ttuczone ziemniaki z cebulkq i boczkiem

Bramborové kaSe s mdslem — Kartoffelbrei mit Butter
Mashed potatoes with butter — Puree ziemniaczane z mastem

Doméci bramboracky — Kartoffelpiifferchen —
Potato pancakes — Domowe placuszki ziemniaczane
Hranolky — Pommes frites — French fries — Frytki

Americké brambory — Amerikanische Kartoffeln — American potatoes

Ziemniaki w mundurkach opiekane (po amerykansku)

Toast — Toast — Toast — Tost

Cesnekové rohlicky — Knoblauch Brotchen — Garlic rolls — Buteczki czosnkowe
Grilovana zelenina — Gegrilltes Gemiise — Grilled vegetables — Grillowane warzywa
Pecivo — Gebdick — Bread and rolls — Pieczywo

Kecup — Ketchup — Ketchup — Keczup

Tatarka — Sauce Tatare — Tartar sauce — Sos tatarski

Hoftcice — Senf — Mustard — Musztarda

Syrova omdcka — Kdise-Sauce — Cheese sauce — Sos serowy

Hriibkova omécka — Pilzsauce — Mushroom sauce — Sos borowikowy

Kien — Meerrettich — Horseradish — Chrzan

55.-
60.,-

70,-

90.-

90.-

90.-

70.,-
75,

15,-
50.-
150.-




NECO MALEHO K VINU A PIVU
HAPPCHEN ZUM WEIN ODER BIER
SNACKS TO GO WITH WINE OR BEER
COS DO WINA I PIWA

Topinky s ¢enekem 5 ks 80.,-
Knoblauchtoasts — 5 Stiick

Fried bread with garlic, 5 slices

Opiekany chleb z czosnkiem

Prazené mandle 99.,-
Gerostete Mandeln

Roasted almonds

Prazone migdaty

Olivy 99.-
Oliven — Olives — Oliwki

300g Prkénko k pivu a vinu — 2 druhy syra, klobdsa, olivy 380.-
Bier-und Weintafel - 2 Kdsesorten, Wurst, Oliven
Board for beer and wine - 2 types of cheese, sausage, olives
Deska do piwa i wina - 2 rodzaje sera, kietbasa, oliwki

1 ks Pikantni naklddany Hermelin — s chilli, esnekem, cibulkou a pecivem 1305
Spicy pickled Camembert, chilli, garlic, onion, pastry
Wurzig eingelegter Weissschimmelkase, Chilli, Knoblauch, zwiebeln, Geback
Pikantny marynowany Hermelin (ser typu camembert) — z chili,

1 czosnkiem, cebulq i chlebem




TATO NASLEDUJICI JIDLA VAM RADI PRIPRAVIME,
POKUD SI JE OBJEDNATE 24 HODIN PREDEM

DIESE FOLGENDE SPEISEN WERDEN WIR FUR SIE GERNE ZUBEREITEN,

1000g

1000 g

WENN SIE SIE 24 STUNDEN VORAUS BESTELLEN

WE WILL BE GLAD TO PREPARE THE FOLLOWING DISHES SO LONG
AS YOU ORDER AT LEAST 24 HOURS IN ADVANCE

DANIA NA ZAMOWIENIE (Z 24-GODZINNYM WYPRZEDZENIEM)

,Pecené koleno po Videnisku*, hotCice, kien, pecivo 450.-
Gebackene Haxe Wiener Art, Senf, Meerrettich, Brot u. Brotchen

Roast knuckle Viennese style, mustard, horseradish, bread and rolls

Golonka pieczona po wiedensku, musztarda, chrzan, pieczywo

Pecend kachna po starocesku, cervené zeli, bramborové noky 1500 ,-
a houskovy knedlik (pro 4 osoby)

Entebraten ,,Auf Alttschechische Art", Rotkraut, Kartoffelnocke, Semmelknodel

(fiir 4 Personen)

Roast duck “Old Bohemian style” with red cabbage, white bread dumplings,

potato gnocchi (for 4 persons)

Kaczka pieczona po staroczesku, kapusta czerwona zasmazana,

kluski ziemniaczane i knedel butczany (dla 4 osob)

Srn¢i hibet's burgundskou omackou, Spekovy a houskovy knedlik 2 900.-
(pro 4 osoby)

Rehriicken, Weinsauce, Semmelknddel, Speckknddel (fiir 4 Personen)

Saddle of venison, wine sauce, white bread dumplings, bacon dumplings (for 4 persons)

Schab z sarniny z sosem burgundzkim, knedlami skwarkowymi i butczanymi (dla 4 0sob)




ZMRZLINOVE POHARY
EISBECHER - ICE CREAM - DESERY LODOWE

Michany zmrzlinovy pohar (vanilka, ¢okolada, jahoda, Slehacka)
Gemischtes Eis — Vanille, Schoko, Erdbeere, Schlagsahne

Mixed ice cream — vanilla, chocolate, strawberry, whipped cream

Lody mieszane (waniliowe, czekoladowe, truskawkowe, bita Smietana)

Zmrzlina s malinami a §lehackou (maliny, vanilka, Slehacka)
Himbeere, Vanille, Sahne

Raspberry, vanilla, whipped cream

Lody z malinami i bita smietang (maliny, wanilia, bita Smietana)

Orechova variace (vlaSsky ofech, zmrzlina, Slehacka)
Walnuss, Eis, Schlagsahne

Walnut, ice cream, whipped cream

Wariacja orzechowa (orzech wtoski, lody, bita Smietana)

Kopecek zmrzliny vanilka
Eishiigelchen Vanille

Scoop of ice cream Vanilla
Gatka lodow — wanilia

Kopecek zmrzliny — cokolada
Eishiigelchen Schokolade

Scoop of ice cream Chocolate
Gatka lodow — czekolada

Kopecek zmrzliny — jahoda
Eishiigelchen Erdbeere

Scoop of ice cream Strawberry
Gatka lodow — truskawka

Kopecek zmrzliny — malina
Eishiigelchen Himbeere
Scoop of ice cream Raspberry
Gatka lodow — malina

Kopecek zmrzliny — vlasskd ofech
Eishiigelchen Walnuss

Scoop of ice cream Walnut

Gatka lodow — orzech wtoski

Kopecek slehacky
Scoop Schlagsahne
Scoop of whipped cream
Bita Smietana — porcja

140,

150.-

140.-

40.-

40 -




DEZERTY
DESSERTS - DESSERTS - DESERY

Teply jablecny strudl s vanilkovym pielivem
Warm apple strudel with vanilla glazé

Warmer Apfelstrudel mit Vanille-Zuckerguss
Ciepty strudel jabtkowy z polewq waniliowg

Teply jable¢ny strudl s vanilkovou zmrzlinou a §lehackou
Warm Apple strudel with vanilla ice and whipped cream
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne

Ciepty strudel jabtkowy z lodami waniliowymi i bitq Smietang

Doméci livanecky s boriivkovou omackou
Pfannkuchen mit Heidelbeeren Sofse
Pancakes with blueberry sauce

Domowe racuszki z sosem jagodowym

Palacinka ,,Coko®, ¢okolddova poleva, zmrzlina, Slehacka

Palatschinke mit Schokolade, Schokoladeniiberzug, Eis, Schlagsahne
Pancake with chocolate, chocolate icing, ice cream, whipped cream

Nalesnik czekoladowy, polewa czekoladowa, lody, bita Smietana

Palacinka Med, med, vlassky ofech, zmrzlina, Slehacka
Palatschinke ,,Honig“, Walnuss, Eis, Schlagsahne

Pancake “Honey”, walnut, ice cream, whipped cream
Nalesnik Miod, miod, orzechy wtoskie, lody, bita Smietana

Palacinka Malina, maliny, zmrzlina, Slehacka
Palatschinke ,,Himbeere “, Himbeeren, Eis, Schlagsahne
Pancake “Raspberry”, raspberries, ice cream, whipped cream
Nalesnik Malina, maliny, lody, bita Smietana

115.-

115,

180.-

160.-

160.-

160.-




Aperitivy — Aperitifs — Aperitify — Aperitify

0,1 Cinzano bianco
0,1 Cinzano rosso
0,1 Cinzano dry
0,1 Campari

Destilaty — Spirituosen
— Spirits — Alkohole mocne

0,04 Vodka Finlandia
0,04  Becherovka
0,04  Fernet Stock

0,04  Fernet Citrus
0,04  Slivovice — Original Jelinek

0,04  Merunkovice — Original Jelinek
0,04  HruSkovice — Original Jelinek
I 0,04  Jagermeister
0,04  Griotka — Griotte
0,04 - Vajecny konak — Eierlikor
0,04 Ramazzotti
0,04 Bailey’s
0,04  Hruskovice Williams
0,04 Borovicka — Zufének
0,04  HruSkoyvice — Baron Hildprand

0,04 Malinovice — Baron Hildprand
0,04 Slivovice — Baron Hildprand
0,04  Marolo Grappa di Barbera

0,04 Marolo Grappa di Barollo 4 Anni

Rum

0.04  Diplomatico reserva 12-lety
0.04  Don Papa 7-lety

0.04 Ron Zacapa Anos 23-lety

0,04  XO Ron Zacapa Anos

0,04  Captain MorganSpiced Gold
0,04  Captain Morgan Jamaica
0,04 Havana C.Anejo

0,04 Bacardi Superior

0,04 Bacardi black

0,04 Malibu

0,04 Rum

120,-
120.-
120.-
130.-

95,
95 .-
90.-
90.-
95 .-
95 .-
95.-
95.-
85,-
85,
95.-
100,-
120.-
140.-
140.-
140,
140,
140
160.-

200,-
220,
240 -
520,
100.-
100.-
100,-
100,-
100,-
100.-

85.-

Whisky

0,04  Johnie Walker Red Label
0,04  Johnie Walker Black Label
0,04  Chivas Regal 18-leta

0,04 Dimple 15-leta

0,04 Cardhu 12-leta

0,04 Jim Beam

0,04  Jack Daniels

0,04  Jack Daniels Honey

0,04  Four Roses Single Barrel
0,04  Jack Daniels Single Barrel
0,04 Ballantines

Gin

0,04 Bombay Saphire

0,04 Beefeater

0,04 Mare

0,04 Tanqueray Black Curant
Teqila

0,04 El Jimador Bianco

0,04 El Jimador Reposado

Cognac a brandy

0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04

Remy Martin V.S.O.P
Hennessy V.S.
Hennessy XO
Metaxa 5 *

Metaxa 7*

Metaxa 12*

100,-
150.-
190.-
180.-
160,-
100.-
100,-
100,-
160.-
190.-
100.-

100.-
100.-
150.-
140.-

110.,-
110,-

190.-
120.,-
520.-

95 .-
150,-
170.-

Vina bila (rozlévana) | Weifiweine (ausgegossen)

White table wine | Wina biale stofowe

0,151

Pinot Grigio Bonato

85.-

Vina Cervena (rozlévana) | Rotweine (ausgegossen)

Red table wine | Wina czerwone stotowe

0,151

0,11

Cabernet Franc Bonato

85,

Prosecco rozlévané Treviso D.O.C. "84" 120 -

Prosecco ausgegossen | Prosecco stotowe




NEALKOHOLICKE NAPOJE

ALKOHOLFREIE GETRANKE — NON-ALCOHOLIC BEVERAGES - NAPOJE BEZALKOHOLOWE

DzZusy — Fruchtsdfte — Fruit juices — Soki owocowe

0.2
0,2

0,25
0,25
0,25
0,25

03

0,3

0,7

0,7

Pomerancovy — Orangensaft — Orange — pomarariczowy
Jable¢ny — Apfelsaft — Apple — jabtkowy

Jahodovy — Erdbeersaft — Strawberry — truskawkowy
Ananasovy — Ananassaft — Pineapple — ananasowy
HruSkovy — Birnensaft — Pear — gruszkowy

(v:ern}’l rybiz — Schwarze Johannisbeersaft — Black currant — czarna porzeczka

Minerdlka Mattoni Grand perliva

Mineralwasser sprudelnd — Sparkling mineral water —woda gazowana

Minerélka Aquila neperliva

Mineralwasser still — Still mineral water —woda niegazowana

Mineralka Mattoni Grand perlivd

Mineralwasser sprudelnd — Sparkling mineral water —-woda gazowana

Minerélka Aquila neperliva

Mineralwasser still — Still mineral water — woda niegazowana

Red Bull

Lahvové napoje — Getriinke in Flaschen — Bottled beverages — Napoje w butelkach

0,33

Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic

69.-
69.-

69.-
69.-
69.,-
69.-

65.-

65 .-

110.-

110.-

79,

69.-




NEALKOHOLICKE NAPOJE

ALKOHOLFREIE GETRANKE — NON-ALCOHOLIC BEVERAGES — NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Studené limonady

03
03
0,3
0,3
- 1,0

0,5
0,5
0,5

0,3
3 0,5

0,25
025
0,25
10 E

0.5

0.3

0.5
0,3

03

Limo ,, Bezinka“ — aus Holunderbliiten
Limo ,,Malina* — Himbeere
Limo ,,Mango* — Mango

z66

Limo ,,Hruska se skofici® — Birne mit Zimt
Limo

Bio Kombucha — Yerba Maté
Kombucha — Medurika
Bio Kombucha — ovocné ptichuté

Kofola — toCena — vom Fass
Kofola — to¢enad — vom Fass

Horké limonady — Hot Lemonade

Limo ,,Malina* — ,, Himbeere“

Limo ,,Zazvor* — ,, Ginger*“

Limo ,,Hruska se skofici® — ,, Birne mit Zimt “

Karafa horské vody s citronem — neperlivd—perliva
Karaffe Bergwasser mit Zitrone —mit Gaz oder ohne Gaz

TOCENA PIVA
BIER VON FASS — BEER

Budvar ,,33% — svétly lezdk, tocené
Budweiser ,,33 “— helles Bier von Fass

Budvar-,,33* — svétly lezédk, tocené
Budweiser ,,33“— helles Bier von Fass

Budvar tmavy lezdk , toCené — dunkles Bier von Fass
Budvar tmavy lezdk , toCené — dunkles Bier von Fass

Birell nealkoholické pivo — Flasche alkoholfreies Bier

75,
75,
75,
75,
225.-

79.-
79,
79,

59,
75,




021
021

021

TEPLE NAPOJE
WARME GETRANKE — HOT BEVERAGES - GORACE NAPOJE

Caffé Ristretto

Espresso

Lungo

Caffé Doppio

Cappuccino

Espresso Macchiato

Caffé Latte

Latte macchiato

Kéva videnska — Wiener Kaffee — Viennese coffee — kawa po wiedensku
Alzirska kdva — Algierkaffee — Algerian coffee — kawa po algiersku
Irska kdva — Irischer Kaffee — Irish coffee — kawa po irlandzku

Horka ¢okolada se Slehackou — Heifie Schokolade mit Schlagsahne
Hot chocolate with whipped cream — czekolada na gorqco z bitq Smietang

Horka cokolada se Slehackou a rumem — Heif3e Schokolade mit Schlagsahne und Rum
Hot chocolate with whipped cream and rum — czekolada na gorqco z bitq Smietanq i rumem

Bombardino se slehackou
Bombardino mit Schlagsahne | Bombardino with whipped cream | Bombardino z bitq Smietang

Svarené Cervené vino — Gliihwein — Mulled wine — Grzane wino
Grog

Horka griotka — 4 cl

Griotka, heiffes Wasser | 4 cl —Griotka, hot water — Grzana wisniowka (wisniéwka, wrzqtek

Caj — Tee — Tea — Herbata

70.-

70,-
70.,-
90.-
80.-
80,-
80.-
95.-
85.-
130.-
140.-

85,-

130,-

150,

95.-

89.-




MICHANE NAPOJE
GEMISCHTE GETRANKE
MIXED DRINKS
KOKTAJLE

Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, soda)
(Aperol, Prosecco, woda sodowa)

Pina Colada (bily a tmavy rum, kokosovy sirup, ananasovy dZus, smetana)
(weifler u. dunkler Rum, Kokosnufs Saft, Ananas Saft, Sahne)

(white and dark rum, coconut syrup, pineapple juice, cream)

(biaty i ciemny rum, syrop kokosowy, sok ananasowy, Smietanka)

Sex on the Beach (vodka, grenadina, pomerancovy dzus)
(Vodka, Grenadine, Orangen Saft)

(vodka, Grenadine, orange juice)

(wodka, grenadyna, sok pomaranczowy)

Flying Kangaroo (vodka, bily rum, kokosovy sirup, ananasovy a pomerancovy dzus)
(Vodka, weifler Rum, Kokosnuf3 Saft, Ananas Saft u. Orange Saft)

(vodka, white rum, coconut syrup, pineapple and orange juice)

(wodka, biaty rum, syrop kokosowy, sok ananasowy i pomaranczowy)

Cuba Libre (tmavy rum Havana, limetka, tftinovy cukr, coca cola)
(Havanna Dark Rum, Limette, Rohrzucker, Coca Cola)

(Havana Dark Rum, lime, cane sugar coca cola)

(ciemny rum Havana, limonka, cukier trzcinowy, coca cola)

150.-

180,-

180.,-

180,-

180.,-







M&K

HOTEL RESORT SPINDLERUV MLYN

Udolni 292, 543 51 Spindlertv Mlyn

- tel: 00420 603 515 777
Rezervace pobytu: tel: 00420 499 523 586
Unterkunftauftrige: ax. 00420499523 721

e-mail: info@martin-kristyna.cz
GPS: 50°43'21.436"N 16°37'37.049"E

www.martin-kristyna.cz






